
MENU VEGETARIEN Origine France Produit LocalProduit frais Fait maison

MENU JUIN 2024

Produit surgelé

Rillettes du
mans/cornichon

Filet de poulet (ferme
de boistillet) au curry

Riz bio

Brie

Abricot

LUNDI 17 MARDI 18 JEUDI 20 VENDREDI 21

Radis beurre

Croq’fromager
Salade verte

Saint Moret

Yaourt bio caramel

Plumetis vanille

LUNDI 24 MARDI 25 JEUDI 27 VENDREDI 28

LUNDI 10 MARDI 11 JEUDI 13 VENDREDI 14

LUNDI 03 MARDI 04
Salada de pâtes bio

Jambon grill
Brocolis bio persillés

Emmental

Fraises au sucre

JEUDI 06
Melon charentais

Omelette de pomme
de terre

Salade verte

Chante neige

Sundae chocolat

VENDREDI 07
Sardine

Filet de poisson
Semoule bio au

beurre

Camembert

Pomme

La ferme de Boistillet (16700)  pour le poulet
Chez Bellet (16600) pour les truites 
Hervouet (16410) pour les pommes 

Focean (17000)  pour les produits de la mer
La ferme de la Grande Dennerie (16320)  pour les produits laitiers
Fromage vache du Manslois (16110) pour le fromage Manslois 

Nos partenaires :

Concombre à la crème

Roti de porc des monts
verts

Tomate provençale

Fromage Blanc

Donut

Concombre vinaigrette

Merguez des monts
verts

Boulgour à la tomate

Edam

Crème caramel

Melon

Oeuf dur
Ratatouille bio

Petit suisse

Clafouti aux fruits
maison

Quinoa aux agrumes

Poisson bordelaise
Carottes sautées

Edam

Nectarine

Terrine de campagne

Rôti de Boeuf VBF
Purée maison

Tartare ail et fines
herbes

Banane

Tomate antiboise

Pilon de poulet
Haricots verts bio

Comté

Riz au lait

Pastèque

Veau marengo
Coudes au beurre

Bâtonnet glacé
vanille

Salade de riz

Filet de poisson
Fondue de poireaux

Fromage blanc sucré

Banane

Carottes rappées

Sauté de porc aux
olives

Pomme noisette

Mimolette

Compote BIO

Tomates en salade

Filet de poisson
Courgettes persillées

Crème anglaise

Gâteau basque

Betterave vinaigrette

Tortellinis
épinard/ricotta

Petit Filou

Fraises chantilly


