MENU SEPTEMBRE 2024

Garil®.

Melon
Jambon blanc

Coquillettes au
beurre

Taboulé

Euf
Gratin d'épinards

Saint nectaire

Fruit

Salade mexicaine

Roti de porc
Ratatouille

Saint Morét

Fruit

Salade de pates

Omelette fines herbes

Salade
Mimolette
Fruit
i
s
@ Anniversaires du mois

Nos partenaires :

MARDI 03

Coleslaw

Quiche légume
Salade, gruyére

Panna cotta fruits
rouges

Biscuit

MARDI 10

Carottes rapées,
mimolette

Veau provencale

tomate, aubergine
Semoule bio

MARDI 17

Paté, cornichon

Sauté de beeuf
Jardiniere de légumes

Brie

Fraises

MARDI 24

Betteraves
Poisson meuniére
Semoule
Piperade

Petit suisse

JEUDI 05

Salade de riz bio

Roti de boeuf
Haricots verts bio

Tomme noire

Fruit

JEUDI 12

Friand fromage

Filet de poulet
Courgettes persillées

Yaourt aromatisé

Fruit

JEUDI 19

Pasteque
Riz cantonais
Emmental

Mousse au chocolat

JEUDI 26

Melon
Pate carbonara
Tomme blanche

Cocktail de fruits

Radis beurre

Filet de Poisson pané
Pomme vapeur

Camembert

Fraises chantilly

Tomates mozza
Dos poisson frais
Sauce citron
Riz pilaf

Flan patissier

Salade corfou

Brandade
Salade

Blche de chévre

Fruit

Concombre yaourt

Sauté d'agneau
romarin
flageolet, carotte

Gouda %

Tartelette chocola{

Tributaire des arrivages et soucieuse de la qualité, les menus sont sujets a modifications sans préavis.

MENU VEGETARIEN

Produit frais

Origine France

Fait maison



